RESTO

Planches Nos Incontournables

‘VKOPSTER BURGER LYONNAIS & 19€
CHARCUTERIE 19€ Buns, steak haché 150g facon bouchére (origine
Sélection gourmande de notre Chef France), Saint-Marcellin IGP réti au miel du
FROMAGE 9 € Chateau des Ravatys, oignons caramélisés, sauce
Un voyage autour du fromage Kopster, Potatoes Maison et salade gourmande
MIXTE 20¢€ POULPO BURGER 19€

Charcuteries et fromages Buns, poulpe réti, emmental, oignons frits,

roquette, sauce tartare
Potatoes Maison et salade gourmande

Les Il“l“éSiStibleS W «LE SPECIAL» GRATIN DE RAVIOLES Sle€

Ravioles du Dauphiné IGP, créme de cépes, M21€
. - truffe d'été 5% et champignons,
W SALADE CESAR D sise Slace Gourmande Pig V) &2
Salade romaine, poulet pané au Panko, =~ MI19€
tomates séchées, crolitons et copeaux PIECE DE BEUF = 3009 7€

de Parmigiano Reggiano AOP Poélée de légumes ou purée de pomme

de terre Maison ou Potatoes Maison

S15€
SALADE AU SAUMON -
S R fort
Salade romaine, émietté de saumon, M19€ auce au polvre ou Foquetor
tomates sechées, croftons ot copeaux W FISH & CHIPS DE CABILLAUD e
€ Farmiglano kegglano Potatoes Maison, salade gourmande et sauce
tartare

W TARTARE DE BEUF A LA GRECQUE & 19€

Vjande de boeuffrgngaise_1809, EMINCE DE VOLAILLE . 23€
orgnons ro,u%els, olives n0|rbes, feta, Moutarde a I'ancienne, purée de pomme "U_’jf'
tomates sec nees, concombres de terre Maison, petits [égumes

Potatoes Maison et salade gourmande

Versioh César + 2,00€ RISOTTO CREME DE COURGETTE @) e
TARTARE DE THON 20€ Parfumé a I'huile d'olive saveur truffe

Thon (= 150g), fromage frais citronné PASTA ROSSO 17€
Potatoes Maison et salade gourmande Tripoline, pesto rosso et dés de chorizo

PINZA ITALIENNE (a partager... ou pas) 9€ "’PLAT DU JOUR 19€

Pinza, mortadelle, pistaches, tomates séchées,
stracciatella, creme de balsamique

SALADE MEDITERRANEENNE S14€ NOS GOU]“I]]aﬂdiSQS

Oti i M18 € §
Poulpe réti, tomates, poivrons de couleur, v «LA FAMEUSE» BRIOCHE PERDUE é 9€

oignons rouges, concombres, feta,
olives noires et sa vinaigrette aux agrumes AU NL‘!TELLA® OuU AU CARAMEL
Flambée au rhum, glace et chantilly

" POKE BOWL VEGGIE @ 18€
Péches roties au miel, stracciatella, FINGER MANGUE PASSION 7€
tomates séchées, quinoa
PANNA COTTA FRUITS ROUGES 8€
P’tits Kops Formule Midi PARIS-PALERME 8€
Menual4 € M 3 23€
Jusqu'a 12 ans Uniqueer::eit le midi v BROWNIE Créme anglaise, glace vanille 8€

sirop a 'eau au choix W SALADE DE FRUITS Aromatisée a la vanille

Steak haché ou Crispy .‘fy;;\u Plat
Poulet - ) ASSIETTE DE 3 FROMAGES 750 €
_ Dessert

Potatoes Maison ou T N . .
Pates ou Riz basmati Ccafé FAISSELLE Créeme, miel ou coulisdu moment 550 €
Fondant au chocolat ou ) o v KAFE GOURMAND 9€

X §\@Salade de fruits Parmi notre sélection: 4 gourmandises et une boisson chaude

v W DESSERT DU JOUR 8€

s T
k4 Contient de I'alcool l\g‘)a-/l Viande Halal @ Végétarien @ Label Rouge

Room service +6€

Tous nos prix sont en euros. Prix nets, taxes et service compris. Dans notre cuisine, nous pouvons étre
amenés a manipuler tous les allergenes majeurs. Leur liste est disponible sur demande.



RESTO

Cote Boissons La bouteille entiere ou
un petit verre ?

BIERES PRESSION 25cl 50cl
Heineken 5° 4,70 € 8,00 € ROUGES
Affligem 6,7° 560 € 9,00 €
Biere du mois 5,6° 590 € 9,50 € R R )
Monaco 1.2° 500 € 9,00 € AOP Cbétes du Rhoéne Domaine Les Magérans 13,5° 2024 8€ 30€
Biére Picon 6° 6,00 € 9,50 € AOP Rasteau «Les Gadilles» Chapoutier 14,5° 2024 35€
Supplément sirop 2cl 0,50 € AOP Crozes-Hermitage «Les Meysonniers» 12,5° 2023/2024 46 €
Chapoutier
AOP Gigondas «Les Roches Alpines» 14° 2023 55 €

BIERES BOUTEILLES 33cI

Rémi Pouizin

Corona Extra 4,5° 6,00 €

Guinness 7,5° 6,00 € AOP Coéte Rotie «Martin Clerc» 13,5° 2020 99 €

Biere sans alcool 6,00 € AOP Saint-Joseph «Deschants» Chapoutier 12,5° 2023 10€ 49€
AOC Cornas «Les Grandes Terrasses» 14° 2020 95 €
Paul Jaboulet Ainé

SOFTS

Coca Cola Classique / Zéro 33cl 4,00 € AOC Cornas «Granits 30» 13° 2022 89 €

Perrier 33¢l 400 € Domaine Vincent Paris

Schweppes Selections 20cl 4,00 €

Sprite 25¢cl 4,00 € AOC Brouilly Chateau des Ravatys 14° 2022 8€ 36€

Red Bull 25¢cl 550 €

Orangina / Fuzetea Péche / 4,00 € AOP Mercurey Albert Bichot 13° 2023 62€

Limonade 25cl AOC Givry 1¢' C i i ° 2023 78 €

Diabolo Limonade et sirop 2cl 4,50 € vry ru bomaine Vincent Lumpp 135
AOC Pomerol «M De Moulinet» Chateau Moulinet 14,5° 2018 69 €

NECTARS ET JUS DE FRUITS AOC Cétes de Bourg «Franc-Lafleurs 2023 42€

ZUEGG 20¢l Les Chais de la Grange 13,5°

Pomme /tomate / ACE / abricot / orange 4,00 €

Ananas/ citron-gingembre
BLANCS

EA UX MINERAL ES AOP Crozes-Hermitage «Petite Ruche» 13° 2023 41€

Evian Eau plate / Badoit Eau gazeuse 50cl 450 € Domaine Chapoutier

Evian Eau plate / Badoit Eau gazeuse 1L 6,00 € dri ) . 020

Eau Pétillante filtrée 75¢l 350 € AOP Condrieu « Martin Clerc » 14 88 €
AOP Saint-Péray Les Tanneurs Chapoutier 12,5° 2023 44 €

BOI,SS.ONS CHAUDES. AOP Chablis «Albert Bichot » 12,5° 2023 9€ 40€

Café Bio Lavorel Collection

. AOP Saint-Véran D ine Trenel 13° 2024/2025 9€ 48¢€

Expresso / Allongé / Ristretto 220 € omaine frene

Décaféiné / Expresso Noisette 240 €

Double expresso 4,40 € AOC Sancerre «Grande Réserve» 12° Michel Laurent 2023 9€ 59 €

Latté / Cappuccino / Chocolat Chaud 480 €

The / Infusion 400€ IGP Pays d'OC Viognier «albriéres» 13° 2024 35€
IGP Pays d'OC Chardonnay «Albriéres» 13° 2024 8€ 35€
AOP Cétes du Roussillon «Bila-haut» 13° 2022 39 €

CHAMPAGNES ET BULLES bomaine Chapoutier

DOC Prosecco T11° 7€ 39€

Champagne Nicolas Feuillatte 90 € IGP Coétes de Gascogne «xVIil Saint-Luc» 11,5° 2024 8€ 29 €

Reserve Exclusive brut 12° Domaine Plaimont

Champagne Barons de Rothschild € 80<€ -
« Concordia Brut » 12° ROSES
Champagne Ruinart 140 € IGP Studio By Miraval 12,5° 2025 8€ 30€
«Blanc de Blancs» 12,5°

i ar 5 AOP Cru Classé Cotes de Provence 12,5° 2025 9€ 45¢€
SBr;qam gz%?ctencpsirlgiz Jouét 140 € «Symphonie» Chdateau Sainte Marguerite @

Version piscine (16cl) : 10 €

AOP Cru Classé Cétes de Provence 13,° «‘ 2025 65 €
«Fantastique» Chateau Sainte Marguerite

DOC Dénomination d'origine Controlée
IGP Indication Géographique Protégée
AOC Appellation d'Origine Controlée
AOP Appellation d'Origine Protégée

Tous nos prix sont en euros. Prix nets, taxes et service

compris. Dans notre cuisine, nous pouvons étre amenés a « VEGAN
manipuler tous les allergénes majeurs. Leur liste est
disponible sur demande. L’'abus d’alcool est dangereux pour
la santé. A consommer avec modération.
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