Planches

CHARCUTERIE 19€
Sélection gourmande de notre Chef

FROMAGE 19€
Un voyage autour du fromage

MIXTE 20€
Charcuteries et fromages

Les Irrésistibles

SALADE CESAR () s15€
Salade romaine, poulet pané au Panko, - MI9€
tomates séchées, croltons et copeaux

de Parmigiano Reggiano AOP

TARTARE DE BEUF A L'ITALIENNE & 19€

Viande de boeuf francgaise (180g), capres, olives
noires, tomates séchées, copeaux de parmesan
Parmigiano Reggiano AOP, potatoes Maison
Version César + 2,00€

TARTARE DE SAUMON 20 €
Saumon (= 150g), mousse d'avocat,

croguant aux céréales, salade gourmande,

potatoes Maison

BURRATA CREMEUSE @ 19€
Burrata crémeuse 250gr,
accompagnée de son pesto et foccacia

SALADE LYONNAISE S14 €
Mesclun, lardons grillés, ceuf poché, MI18 €
croltons dorés, vinaigrette Maison

POKE BOWL VEGGIE V) 18€
Accras végétariens aux légumes de saison,
feves, taboulé Maison, vinaigrette

Menu des p’tits Kops
Jusqu’a 12 ans Menual4 €

Sirop a I'eau au choix

Fa
Steak haché ou Crispy Poulet i)

Potatoes Maison ou Pates ou Riz basmati

Fondant au chocolat ou Salade de fruits
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Nos Incontournables

KOPSTER BURGER FUME @ 19€
Buns, steak haché 150g fagon boucheére

(origine France), cheddar fumé, oignons frits, sauce
Kopster, potatoes Maison, salade gourmande

KOPSTER CHICKEN BURGER () 19€
Buns, filet de poulet « panure aux céréales -
Maison », cheddar, oignons frits, sauce tartare,

potatoes Maison, salade gourmande

«LE SPECIAL» GRATIN DE RAVIOLES @ S16€
Ravioles du Dauphiné IGP, créeme de cépes, M21€
truffe d'été 3% et champignons, @
salade gourmande

PIECE DE BGEUF Black Angus 300g 27 €
Sauce du Chef, poélée de légumes
ou potatoes Maison

MI-CUIT DE SAUMON 21€
Caponata de légumes aigres-doux,
sauce aux capres

PATE DE L'ETE @ 19€
Tortiglioni au pesto et mozzarella

DOS DE CABILLAUD 23 €
Pommes de terre grenaille et poivronnade

Nos Gourmandises

«LA FAMEUSE» BRIOCHE PERDUE é 9¢€
AU NUTELLA®

Flambée au rhum, glace et chantilly

FARANDOLE DE GLACES 7€
et son biscuit

ROYAL CHOCOLAT 8 €
CREME BRULEE VANILLE 8€
CHEESECAKE AU CARAMEL 8 €
BEURRE SALE

SALADE DE FRUITS Aromatisée a la vanille 8€
ASSIETTE DE 3 FROMAGES 7,50 €

FAISSELLE Creme, miel ou coulisdu moment 550€

KAFE GOURMAND 9€
4 gourmandises et une boisson chaude

Font
l\g‘)a-/l Viande Halal @ Végétarien @ Label Rouge

Room service + 6,00 €

Tous nos prix sont en euros. Prix nets, taxes et service compris. Dans notre cuisine, nous pouvons étre
amenés a manipuler tous les allergéenes majeurs. Leur liste est disponible sur demande.



RESTO

Cote Boissons La bouteille entiere ou
un petit verre ?

BIERES PRESSION 25cl 50cl
Heineken 5° 4,70 € 8,00 € ROUGES
Affligem 6,7° 5,60 € 9,00 €
Biere du mois 5,6° ?28 z gvgg 2 AOP Cbtes du Rhéne Domaine Les Magérans 13,5° 2024 8€ 30€
gizrr]:cpoi;’i 6 6’00 e 9’ 50 € AOP Rasteau «Les Gadilles» Chapoutier 14,5° 2024 35€
Supplément sirop 2cl 050 € AOP erzes—Hermitage «Les Meysonniers» 12,5° 2023 46 €
Chapoutier .
AOP Gigondas «Les Roches Alpines» 14° 2023 55 €
N Rémi Pouizin
?Jf)?aEESxtrBﬁgJ EILLES 33c o0 € AOP Cste Rétie «Martin Clerc» 13,5° 2020 99€
Guinness 7,5° ' 6:00 € AOP Saint-Joseph «Deschants» Chapoutier 12,5° 2023 10€ 49€
Biere sans alcool 6,00 € AOC Cornas «Les Grandes Terrasses» 14° 2018/2020 95 €
Paul Jaboulet Ainé
AOC Cornas «Granits 30» 13° 2022 89 €
SOFTS Domaine Vincent Paris
Coca Cola Classique / Zéro 33cl 4,00 € . R B
Perrier 33¢l 400 € AOC Brouilly Chéteau des Ravatys 14 8 € 36 €
Schweppes Selections 20¢cl 4,00 € ‘
Sprite 25¢l 4,00 € AOP Mercurey Albert Bichot 13° 2023 62 €
Red Bull 25¢l 550 € AOC Givry 18" Cru Domaine Vincent Lumpp 13,5° 2023 78 €
Orangina / Fuzetea Péche / 4,00 €
Limonade 25cl ao;oglfggi?; Loup «La Bergerie de I'hortus» 14° 2024 42 €
Diabolo Limonade et sirop 2cl 4,50 € g ) .
AOP Pic Saint Loup «La Terre du haut» 14,5° 2024 42 €
NECTARS ET JUS DE FRUITS AOC Pomerol «M De Moulinet» Chateau Moulinet 14,5° 2018 69 €
ZUEGG 20cl foghC("‘)t(e;S ;jecBourggI;roanc-Laf/eur» 2023 42 €
Pomme /tomate / ACE / abricot / orange 4,00 € s Chals dela brange 1,
Ananas/ citron-gingembre
BLANCS
EAUX MINERALES AOP Crozes-Hermitage «Petite Ruche» 13° 2023 41 €
Evian Eau plate / Badoit Eau gazeuse 50cl 450 € Domaine Chapoutier
Evian Eau plate / Badoit Eau gazeuse 1L 6,00 € AOP Condrieu « Martin Clerc » 14° 2020 88 €
Eau Pétillante filtrée 75¢l 350 € AOP Saint-Péray Les Tanneurs Chapoutier 12,5° 2023 44 €
BOISSONS CHAUDES AOP Chablis «Albert Bichot » 12,5° 2023 9 € 40 €
Café Bio Lavorel Collection AOP Saint-Véran Domaine Trenel 13° 2023/2024 48 €
oo Mlonas e
’ Chdateau des Ravatys
Double expresso 4,40 €
L‘;tte} / ?appuccino / Chocolat Chaud 2'38 2 AOC Sancerre «Grande Réserve» 12° Michel Laurent 2022/2023 9€ 59 €
Thé / Infusion )
IGP Pays d'OC Viognier «Albriéres» 13° 2024 8€ 35€
IGP Pays d'OC Chardonnay «Albriéres» 13° 2024 8€
CHAMPAGNES ET BULLES g?rsaiztgig;oi?;ssnlon «Bila-haut» 13° 2022 39 €
DOC Prosecco 11° 7€ 39€
Champagne Nicolas Feuillatte 90 € IGP Cétes de Gascogne «XVIil Saint-Luc» 11,5° 2024 8€ 29 €
Reserve Exclusive brut 12° Domaine Plaimont
Champagne Barons de Rothschild € 80€ 5
« Concordia Brut » 12° ROSES
Champagne Ruinart 140 € IGP Studio By Miraval 12,5 2025 8€ 30€
«Blanc de Blancs» 125 AOP Cru Classé Coétes de Provence 12,5° ﬁ 2025 9€ 45€
Champagne Perrier-Jouét 140 € «Symphonie» Chateau Sainte Marguerite
«Blanc de Blancs» 12,5° Version piscine (16cl) : 10 €
AOP Cru Classé Cotes de Provence 13,° w’ 2025 65 €

«Fantastique» Chéteau Sainte Marguerite

DOC Dénomination d'origine Controlée
IGP Indication Géographique Protégée
AOC Appellation d'Origine Contrélée
AOP Appellation d'Origine Protégée

Tous nos prix sont en euros. Prix nets, taxes et service
compris. Dans notre cuisine, nous pouvons étre amenés a « VEGAN
manipuler tous les allergéenes majeurs. Leur liste est

disponible sur demande. L’'abus d’alcool est dangereux pour 5.7 = [l v solocioue
la santé. A consommer avec modération.
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