
Expresso / Ristretto 3€

Noisette / café allongé 4€

Cappuccino / Latte Macchiato 5€

Double expresso 6€

Chocolat chaud 6€

Thé / Infusion 6€

Ice tea maison 6€

Ice Coffee

Café Frappé Caramel 

6€

6€

Coca Cola Original 33cl 5€

Coca Cola Zéro 33cl 5€

Perrier 33cl 5€

Orangina 25cl 5€

Fuzetea Pêche 25cl 5€

Limonade 5€

Diabolo 5,50€

Schweppes Tonic, Agrumes 5€

Schweppes Ginger Ale, Ginger Beer 6€
Jus de fruits 25cl
Abricot, tomate, pomme, mangue, orange, fraise

5€

Evian ou Badoit 50cl 4€

Evian ou Badoit 1L 6€

Eau

Soft Drinks

Café bio, thé, chocolat ?

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 
Prix nets en euros, taxes et service compris. Allergènes sur demande.



Je ne peux pas, j’ai apéro !
PLANCHE MÉDITERRANÉENNE
Légumes grillés, guacamole, houmous de saison, crudités

22€

PLANCHE MIXTE 
Sélection de fromages et charcuteries

22€

PLANCHE FROMAGES OU CHARCUTERIES
À partager

22€

PIZZA
3 fromages ou margherita 

15€

NACHOS
Cheddar et guacamole fait maison

1 1€

KOP CÉSAR
Salade romaine, volaille basse température, 
croûtons de pain, parmesan et sauce anchois

18€

TARTARE DE BŒUF
Viande française taillée au couteau, sauce chimichurri

19€

BURGER CHAROLAIS
Bœuf français, cheddar fondu, frites maison, sauce cocktail

22€

FISH & CHIPS
Lieu jaune, frites maison et sauce tartare

17€

CHICKEN BURGER
Filet de poulet pané, cheddar fondu,
frites maison et sauce cocktail

20€

AVOCADO TOAST
Saumon fumé et avocat
Supplément œuf poché 2€

14€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 
Prix nets en euros, taxes et service compris.

RHUM 4cl

Don Papa Baroko 40° 12€

Sailor Jerry 40° 1 1€

Rhum Havana 3 ans 40° 9€

Rhum Havana 7 ans 40° 1 1€

Diplomatico 40° 1 1€

Zacapa 23 ans 40° 15€

Eminente de Cuba Reserva 7 ans 41,3° 15€

Rhum JM VSOP Martinique 43° 16€

AUTRES 4cl

Clés Des Ducs VSOP Armagnac 40° 9€

Brandy – Distillerie de Paris 43° 22€

Génépi Des Pères Chartreux 40° 9€

Limoncello 30° 8€

Licor 43 31° 7€

Baileys 17° 7€

Chartreuse jaune 55° 9€

Chartreuse Verte 55° 9€

Amaretto Disaronno 28° 7€

Cognac Hennessy VS 40° 14€

Cognac Hennessy XO 40° 24€

Cognac Martell VSOP 40° 14€

Get 27 21° ou Get 31 24° 8€

Passoa liqueur de fruit de la passion 9€

Liqueur de melon vert 9€

Eaux de vie Framboise 40° 10€

Eaux de vie Mirabelle 40° 10€

Eaux de vie Poire Williams 40° 10€

Eaux de vie Prunelle 40° 10€

Jägermeister 35° 10€

MEZCAL 4cl

Vida de San Luis Del Rio 42° 14€



TEQUILA

Patron Reposado 40° 15€

Patron Anejo 40° 16€

Patrón Silver 40° 13€

El Jimador Blanco 38° 10€

El Jimador Reposado 38° 13€

VIN BLANC 12c l

Domaine Ogereau, Anjou « En Chenin » BIO 9€

Mas d’Espanet, Freesia, IGP Cévennes, Biodynamie 8€

Domaine de Miselle, IGP Côte de Gascogne 7€

Domaine Dauvissat, Chablis St-Pierre 7,5€

VIN ROUGE 12c l

Domaine Aegerter, Bourgogne Rente de Giron, pinot noir 1 1€

Domaine Alary, Cairanne 6€

Château des Ravatys, Cuvée Auguste 9€

VIN ROSÉ 12c l

Château d’Esclans, Whispering Angel 10€

Château Minuty, Cuvée Prestige 10€

Domaine Aegerter, Clairet 8€

Champagne et bulles  1 2 c l

Un verre de vin ?

CHAMPAGNE ET BULLES 12c l

Crémant de Bourgogne 
Châteaux des Ravatys Blanc de Blancs

10€

Maison Moët & Chandon, Brut Impérial 19€

Maison Moët & Chandon, Brut Impérial Rosé 22€

VODKA

Absolut blue 40° 9€

Belvedere 37,5° 12€

Ketel One 40° 13€

Grey Goose 40° 12€

Spiritueux 4c l

WHISKY

Johnnie Walker Black Label 12 ans 40° 10€

Toki Blended 43° 12€

Nikka Coffey Single Grain 45° 16€

Lagavulin 16 ans Single Malt 43° 19€

Aberlour 10 ans Single Malt 40° 13€

Jim Beam Bourbon 40° 12€

Four Roses Bourbon 40° 12€

Maker’s Mark Bourbon 45° 12€

Laphroaig 10 ans 40° 13€

Hibiki Japanese Harmony 43° 20€

Bowmore 15ans 43° 18€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 
Prix nets, taxes et service compris.



25cl 50cl

Ginette Blonde 4,5° 5,50€ 10€

Gallia Blanche 4° 5,50€ 10€

Gallia IPA 6° 5,50€ 10€

Bière du moment 5,50€ 10€

Supplément Picon 0,50€

Brasserie Félicité Stout 6°
Notes de café/chocolat accompagnées d’une légère amertume

8€

Cidre rosé Sassy 3°
Produit pétillant, léger et rafraîchissant

8€

Bières / Cidre !  3 3 c l

Pressions

Je ne peux pas, j’ai apéro ! 1 2 c l

MARGUARITA
Tequila El Jimador, cointreau, jus de citron, pointe de sel

14€

MOJITO
Rhum Havana, menthe fraiche, sucre de canne, citron vert

12€

COSMO
Cointreau, vodka, jus de cranberry, jus de citron vert

14€

PINA COLADA
Rhum Havana, jus d’ananas, crème de coco

12€

MOSCOW MULE
Vodka, gingembre, ginger beer, jus de citron

12€

LONDON MULE
Gin, gingembre, ginger beer, jus de citron

12€

BLOODY MARY
Vodka, jus de tomate assaisonné

12€

Notre collection de Gin 4c l

ROKU 43°
Gin Japonais premium, genièvre, sakura, poivre sancho, yuzu

14€

MONKEY 47 47°
Gin Allemand d’exception, produit en Forêt-Noire à partir de 47 
botaniques. Complexité aromatique et finesse.

16€

TANQUERAY LONDON DRY 47,3°
Gin Britannique historique, genièvre, coriandre, angélique et réglisse

16€

GIN MARE 42,7°
Gin d’Espagne premium, genièvre, romarin, thym, basilic, agrumes

16€

CITADELLE 44°
Gin de France premium, genièvre, épices écorce de citron et d’orange

14€

BOMBAY SAPPHIRE 40°
Gin Britannique premium, genièvre, réglisse, amandes agrumes

14€

Spritz Bar 1 8 c l

Lillet Rosé, Tonic premium hibiscus 12€

Lillet Blanc, Tonic premium pomelos 12€

Chandon Garden Spritz 12€

Saint Germain Spritz 14€

Italicus Spritz 14€

Martini 0° blanc ou rouge, Tonic premium 14€

Choisissez votre tonic premium mixeur pour accompagner votre Gin
(Ginger Ale, Ginger Beer & chili, premium classique, hibiscus, pomelos…)
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